
BISTRONOMIE CONTEMPORAINE

COQUILLES ST JACQUES EN CARPACCIO,			   24 €
tartelette jambon ibérique, yuzu et basilic

TERIYAKI DE VOLAILLE, 					     21 €
semoule aux légumes

CARPACCIO DE BŒUF,					     23 €
salade du moment et copeaux de foie gras

RIS DE VEAU ET HOMARD,					     28 €
mousseline de carottes, légumes croquants

SCAMPIS ET COQUILLES ST JACQUES,			   23 €
chicons caramélisés

POULPE RÔTI,				      33 € 
Risotto au safran

CABILLAUD RÔTI,			     34 € 
Mousseline de pommes  
de terre aux champignons

COQUILLES ST JACQUES,  		    36 € 
Légumes wok au basilic	

DAURADE SÉBASTE,			     33 € 
Ratatouille de légumes  
au thym	

ENTRECÔTE DE BŒUF,		    38 € 
Origine Uruguay « marchand  
de vin »

RIS DE VEAU ET PIGEONNEAU	,	   42 € 
Jus au thym

HOMARD ET POULET MAÏS,		    40 € 
Façon waterzooï

CÔTE DE VEAU, 			     36 € 
Sauce choron

SAUMON GRAVELAX ET CREVETTES GRISES,			  23 €
crème au curry Madras	

RAVIOLES DE HOMARD, 					     25 €
crème d’herbes et citron vert

VEAU « FAÇON VITELLO TONNATO »				   24 €



BISTRONOMIE CONTEMPORAINE

Au-delà de 6 couverts, pas plus de 4 plats différents.

*Disponible le midi uniquement. 

Végé, allergique ou juste curieux ? Avant de mordre, faites-nous signe.  
On s’adapte avec plaisir !

2 SERVICES DÉCOUVERTE  À 39 €*
1 entrée et 1 plat ou 1 plat et le dessert

3 SERVICES DÉCOUVERTE  À 49 € 
choix entre 2 entrées, 2 plats et le dessert

5 SERVICES DÉCOUVERTE À 69 € 
2 entrées, 2 plats et le dessert

Daurade sébaste  
«riz façon paella» 

OU  
Carré de veau aux champignons,  

grenaille au romarin

OU  
Pièce de bœuf, frites mayonnaise, 

légumes de saison

(PAR TABLE ENTIÈRE)

Tartelette caramel chocolat

Tartelette feuilletée, coquilles  
ST JACQUES en carpaccio  

et jambon ibérique, yuzu et basilic 

OU  
Teriyaki de volaille légumes  

et grosse semoule



ON NE JUGE PAS CEUX QUI LÈCHENT LA CUILLÈRE.

CRÈME BRÛLÉE À LA VANILLE						      9 €

PAIN PERDU								        11 €
Poêlée de pommes et poires glace caramel beurre salé

DAME BLANCHE							       9 €

COLONEL								        10 €
Sorbet citron et vodka

DESSERT TOUT CHOCOLAT						      9 €

DESSERT AUTOUR DE LA PISTACHE					     13 €

« PAYS NOIR »								       12 €
Mousse sésame noir, citron, biscuit moelleux


