
BISTRONOMIE CONTEMPORAINE

CROQUETTES DE CREVETTES GRISES,  
COULIS DE VERDURE

OU

WOK DE SCAMPIS AU CURRY MADRAS  
ET LAIT DE COCO

OU

JAMBON CEBO, BURRATA,  
OLIVES ET TOMATES 

OU

CARPACCIO DE BOEUF,  
ROQUETTE ET PARMESAN

OU

ROULÉ DE SAUMON  
ET LANGOUSTINE À L’ASIATIQUE

TARTARE DE BOEUF CLASSIQUE, FRITES  
ET SALADE COMPOSÉE

OU

RAVIOLES AUX CHAMPIGNONS  
ET TARTUFATA

OU

MI CUIT DE SAUMON, GROSSE SEMOULE,  
LÉGUMES ET SAFRAN 

OU

CABILLAUD RÔTI, ÉCRASÉ DE POMMES DE TERRE  
ET JEUNES OIGNONS

OU

ENTRECÔTE DE BOEUF, SAUCE CRÈME AU POIVRE 
OU AUX CHAMPIGNONS

Végé, allergique ou juste curieux ? Avant de mordre,  
faites-nous signe. On s’adapte avec plaisir !

2 SERVICES DÉCOUVERTE À 39 €
1 entrée et 1 plat ou 1 plat & le dessert

3 SERVICES DÉCOUVERTE À 49 € 
1 entrée, 1 plat & le dessert

PLATS

TARTELETTE CARAMEL CHOCOLAT


